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Entremets
Moules en Plastique Cristal rigide.
Réutilisables plusieurs fois. 
résisitent au froid jusqu’à -40°C.
Démoulage facile.
10 Moules / Pack
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Prince
Réf. : MZ 031 / Ø 15,5 x 5cm

Amour
Réf. : BU 030 / 25.5 x 12 x 5.5 cm

Ronde arrondie
Réf. : MZ 033 / Ø 19.5 x 4cm
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Tronc
Réf. : BU 029 / Ø 18 x 4 cm

Spray vellutina
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Senator
Réf. : MZ 032 / Ø 15,5 x 5cm

Tarte ronde arrondie 
Réf. : MZ 034 

 Ø15-17-19 x 2cm

Réf. : CH 140

Wallstreet
Réf. : MZ 035 
18 x 18 x 4cm

Réf. : S-CR 044

Charlotte 
Réf. : MZ 036 
Ø18 x 5cm
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Sapin 
Réf. : MZ 038 
18,5 x 3cm

Carré arrondi
Réf. : MZ 037 
20 x 20 x 4cm
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Réf. : CH-N 01Réf. : CH 139

Bonnet de noêl
Réf. : MZ-039
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Igloo 
Réf. : MZ 040

Snow 
Réf. : MZ 041 

Christo 
Réf. : MZ 042 
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Margurite 
Réf. : MZ 043

Coeur capitonné 
Réf. : MZ 046 

Grand Coussin 
Réf. : MZ 044

Grand Macaron
Réf. : MZ 045

Réf. : CH-P005

Réf. : S-DV 080

Spray vellutina



Individuels
Moules en Plastique Cristal rigide.
Réutilisables plusieurs fois. 
résisitent au froid jusqu’à -40°C.
Démoulage facile.
10 Moules / Pack
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Coussin 
Réf. : MZ-I 011 / 8 x 8cm
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Passion 
Réf. : MZ-I 012 

Ø 8 x 4,5cm

Kremlin 
Réf. : MZ-  I 013 

Ø 6 x 4cm

Coeur Mordre
Réf. : MZ-I 014 
10 x 10 x 2cm
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Diamond 
Réf. : MZ-I 015 
Ø 7,5 x 5.5cm

K alimat
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Tarte Dôme 

Réf. : MZ-I 016 
Ø 7 x 1.5cm

Spiral 
Réf. : MZ-I 017 

Ø 8 x 4cm

Tarte Pomme 
Réf. : MZ-I 018 

Ø 7.5 x 2cm

Varya 
Réf. : MZ-I 019 

Ø 6 x 4,8cm
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Igloo
Réf. : MZ-I 020
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Bouche
Réf. : MZ-I 021 Réf. : S-DV080

Réf. : CH 027

ETOILE
 Réf. : MZ-I 024 

Bonnet de noël 
Réf. : MZ-I 023

Grand Coussin 
Réf. : MZ-I 022



Bagues
Réf. : MZ-I 028
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Saphir
 Réf. : MZ-I 027 

Poire 
Réf. : MZ-I 025

Valentine
Réf. : MZ-I 026
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Cerise
Réf. : MZ-I 029



Bûches
Moules à Bûches en Plastique Cristal rigide,
Réutilisables plusieurs fois, 
résisitent au froid jusqu’à -40°C,
Démoulage facile.
10 Moules / Pack
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Fond Plat
Réf. : BU 001
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Réf. : CH-N 062

Réf. : CH-N 30

Réf. : CH-N 27

Réf. : CH-048

Réf. : CH N 040

Plat Strié 
Réf. : BU 002 / 50 x 7,5 x 4,5 cm

Fond Plat 
Réf. : BU 001 / 50 x 7,5 x 6,5 cm

Annelé
Réf. : BU 003 / 50 x 7,5 x 5 cm

B
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Réf. : CH-N 037

Réf. : S-CR 037

Réf. : S-DV 103

Réf. : FS-C 08

Réf. : CH-N 029

Relief Strié
Réf. : BU 004 / 50 x 7,5 x 6,5 cm

Standard
Réf. : BU 005 / 50 x 8 x 7 cm

Triangle Marbré
Réf. : BU 006 / 49 x 7,5 x 7 cm

Bûche Standard
Réf. : BU 005
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Bûche Calligraphie
Réf. : BU 048-T3
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Décor Feuilles
Réf. : BU 007 / 50 x 8 x 7 cm

Mosaique
Réf. : BU 008 / 50 x 7 x 6,5 cm

Grand canapé
Réf. : BU 009 / 49 x 8,5 x 6 cm

Réf. : CH-N 038

Réf. : CH-P 01

Réf. : CH 159

Réf. : CH-N 05

B
ûc

he
s



38

K alimat

Réf. : CH-N 035

Réf. : CH 113

Sahara
Réf. : BU 010 / 49 x 7,5 x 6,5 cm

Carré
Réf. : BU 011 / 50 x 8 x 6,5 cm

Pin
Réf. : BU 012 / 53,5 x 8 x 6,5 cm

Réf. : CH 160

Réf. : S-CR 008

Réf. : CH-N 003
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Bûche PIN
Réf. : BU 012

B
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Bûche Boules Noël
Réf. : BU 014 

40
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Fond Plat Strié

Réf. : BU 013 / 51,5 x 8,5 x 7 cm

Boules Noël
Réf. : BU 014 / 48 x 7,5 x 6,5 cm

Tendance
Réf. : BU 015 / 46,5 x 7 x 6,5 cm
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Spray vellutina

Réf. : CH-N 25

Réf. : CH-N 21

Réf. : S-KD 012

Réf. : CH-N 07
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Arak
Réf. : BU 016 / 48 x 8 x 7 cm

Iceberg
Réf. : BU 017 / 50,5 x 7 x 7,5 cm

Coquine
Réf. : BU 018 / 49 x 8 x 7 cm
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Réf. : CH-N 047

Réf. : CH 089

Réf. : CH-N 32

Réf. : CH 045

Réf. : S-CR 016

Bûche Vogue
Réf. : BU 019
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Bûche Mosaique
Réf. : BU 008
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Vogue

Réf. : BU 019 / 50 x 6 x 7,5 cm

Rosalyne
Réf. : BU 020 / 46 x 7 x 9,5 cm

Allure
Réf. : BU 021 / 50 x 8 x 7 cm
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Réf. : S-CR 017

Réf. : CH-N 13

Réf. : CH 048

Réf. : S-CR 006

Réf. : CH 087
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Flamme
Réf. : BU 022 / 50 x 8.5 x 6.5 cm

Tranche
Réf. : BU 023 / 49.5 x 8 x 7.5 cm

Vague
Réf. : BU 024 / 22 x 9 x 6 cm
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Réf. : CH-P04

Réf. : S-KD 024

Réf. : S-CR 014

Réf. : S-DV 101

Réf. : CH 165

Bûche Fond Rond
Réf. : BU 027
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Bûche Claire
Réf. : BU 034
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Bornéo

Réf. : BU 025 / 48.5 x 8 x 6.5 cm

La bûche
Réf. : BU 026 / 21.5 x 10 x 6.5 cm

Fond Rond
Réf. : BU 027 / 50 x 8 x 6 cm
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Réf. : CH-N 12

Réf. : CH-N 034
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Spray vellutina



Trésor
Réf. : BU 028 / 50 x 7.5 x 4.5 cm

La Scala 
Réf. : BU 031 / 50 x 8.5 x 6 cm

Coffret 
Réf. : BU 032 / 51 x 7.5 x 6.5 cm

50
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Réf. : CH-N 033

Réf. : CH-N 029

Réf. : CH 089

Réf. : CH 163

Réf. : S-CR 030

Bûche Boules
Réf. : BU 044
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Bûche La Casa
Réf. : BU 041

52
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Grand Capiton

Réf. : BU 033 / 52.5 x 8.5 x 6.5 cm

Claire 
Réf. : BU 034 / 51 x 8 x 6.5 cm

Distinction 
Réf. : BU 035 / 51 x 7.5 x 7.5 cm
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Réf. : S-CR 033

Réf. : CH-P 01

Réf. : CH-N 14

Réf. : S-CR 005

Réf. : CH-N 22
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Carré Strié
Réf. : BU 036 / 18 x 8 x 7 cm

Rond Fond Plat 
Réf. : BU 037 / 50 x 8 x 6 cm

Grande Pomme 
Réf. : BU 038 / 51 x 8 x 5,5 cm
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Réf. : CH-N 19

Réf. : CH-N 029

Réf. : CH 141

Réf. : CH 137

Bûche Joyeuses Fêtes
Réf. : BU 048-T2
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Coffret 

Réf. : BU 039 / 51 x 7,8 x 5 cm 
(Moule silicone)

Trompe 
Réf. : BU 040 / 18 x 9,5 x 5 cm
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La Casa 
Réf. : BU 041 / 51 x 8 x 7 cm

Réf. : CH 116

Réf. : ART 081

Réf. : CH 162

Réf. : FS-C 04
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Picasso
Réf. : BU 042 / 19 x 8 x 7 cm

Tressé
Réf. : BU 043 / 51 x 8 x 6,5 cm

Bulles
Réf. : BU 044 / 51 x 8 x 6,5 cm
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Réf. : CH-N 041

Réf. : ART 203

Réf. : S-DV 092

Bûche Grande Pomme
Réf. : BU 038
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Bûche Arrondie
Réf. : BU 055
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SAC 
Réf. : BU 045 / 20 x 8 x 7 cm

Zaman 
Réf. : BU 046 / 19 x 8 x 6,5 cm

Montagne
Réf. : BU 047 / 50 x 8 x 6 cm

Réf. : CH 161

Réf. : S-DV 018

Réf. : S-DV 016

Réf. : S-DV 017

Réf. : CH 163

B
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Trianon
Réf. : BU 048-T1 
18 x 5 x 1,5 cm

Joyeuses Fêtes 
Réf. : BU 048-T2 
18 x 5 x 1,2 cm

Calligraphie 
Réf. : BU 048-T3 
18 x 5 x 1,4 cm
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Bûche Ovale 
Réf. : BU 048 / 20 x 7 x 4 cm
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Bûche Zaha Hadid
Réf. : BU 057
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Steps
Réf. : BU 050 

5éme
Réf. : BU 051

Shanghai
Réf. : BU 052

Réf. : CH-P007

Réf. : CH-N044

Moule logo relief

Réf. : S-KD008
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Arrondie
Réf. : BU 055

Réf. : S-DV 100

Réf. : S-CR 044

Ovale
Réf. : BU 053

Sapin 
Réf. : BU 056

Réf. : CH 027

Logo
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Bûche Wave
Réf. : BU 054



Les feuilles
 structures
pour bûches

Feuilles Structures en Plastique souple.
Réutilisables plusieurs fois.
résistent au froid jusqu’à -40°C.
Démoulage facile.
« Peuvent être utilisées pour les moules en Inox 
ou pour nos moules à bûches BU-005 et BU-011 ».
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Tablette

Réf. : FS B 04 
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Structurée
Réf. : FS-B 02 / 49 x 17 cm

Capiton
Réf. : FS-B 01 / 49 x 17 cm

Cannes
Réf. : FS-B 03 / 49 x 17 cm

Réf. : CH-N 31

Réf. : CH-N 26

Réf. : S-CR 006
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Réf. : FS-B 04 / 49 x 17 cm

Demi-Sphère
Réf. : FS-B 05 / 49 x 17 cm

Réf. : CH-N 14

Réf. : CH-N14

Ondulée 
Réf. : FS-B 06 / 49 x 17 cm

Réf. : CH-N 17
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Cannes

Réf. : FS-B 03

Maille 
Réf. : FS-B 07 / 49  x 17 cm
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Réf. : CH-N14

Etoiles 
Réf. : FS-B 08 / 49 x 7 cm

Noël 
Réf. : FS-B 09 / 49  x 7 cm

Réf. : CH-N 08

Réf. : CH-N 01
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 vRéf. : FS-B 012

Standard
Réf. : FS-B 011
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Réf. : CH 101

Réf. : S-DV 105

Réf. : CH-P 008

Réf. : S-DV 099
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Standard
Réf. : FS-B 011 
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K alimat
Mini
    Bûches
Moules pour Mini-Bûches en Plastique Cristal rigide.
Réutilisables plusieurs fois, résistent au froid jusqu’à -40°C.
Démoulage facile.
« Peuvent être utilisés pour les intérieurs des bûches, des individuelles, ou des soirées ».

78

K alimat

By



80

K alimat

Mini Allure 
Réf. : MBU-009

81

By

Demi-Rond 
Réf. : MBU-001 / 50,5 x 4 x 4 cm

Triangle 
Réf. : MBU-002 / 50,5 x 5 x 3,5 cm

Annelé 
Réf. : MBU-003 / 50 x 4 x 4 cm

Réf. : CH 082

Réf. : CH 140
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K alimatFond Plat Strié 
Réf. : MBU-004 / 50 x 4 x 4 cm

Canapé 
Réf. : MBU-005 / 50 x 6 x 5 cm

Standard 
Réf. : MBU-006 / 54 x 3,5 x 3,5 cm

Réf. : S-CR 017

Réf. : S-CR 040
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Petite Pomme 
Réf. : MBU-007
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Triangle 

Réf. : MBU-002

Petite Pomme 
Réf. : MBU-007 / 50 x 6 x 4 cm

Mini Fond Rond 
Réf. : MBU-008 / 48 x 4,5 x 3,5 cm

Mini Allure
Réf. : MBU-009
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Choco 
		  Relief

Moules en Silicone “alimentaire“ conformes aux normes 
Européennes.
A l’instar du Concept des moules “Logo relief“
« Possibilité de créer et de personnaliser vos propres produits ».
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Réf. : S-CR 004
7 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 001
7 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 007
8 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 002
7 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 005
8 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 008
8 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 003
7 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 006
8 x 7 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 009
8 x 6 cm - 1 Emp. / Moule
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Réf. : S-CR 012
8 x 6 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 015
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 018
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 021
8 x 2,5 cm - 2 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 023
8 x 2,5 cm - 2 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 011
8 x 6 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 014
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 017
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 020
8 x 2,5 cm - 2 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 022
8 x 2,5 cm - 2 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 010
8 x 6 cm - 1 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 013
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 016
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule

Réf. : S-CR 019
7 x 1 cm - 4 Emp. / Moule
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Réf. : S-CR 024
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 029
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 030
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 031
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 032
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 033
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 034
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 035
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 036
3 x 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 037
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 038
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 039
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 040
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 025
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 026
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 027
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 028
Ø 3 cm - 4 Emp. / M

Réf. : S-CR 041
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 042
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 043
2 x 2 cm - 9 Emp. / M
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Réf. : S-CR 046
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 047
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 048
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 049
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 050
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 044
2 x 2 cm - 9 Emp. / M

Réf. : S-CR 045
Ø 2 cm - 9 Emp. / M

Moules en Silicone “alimentaire“ 
conformes aux normes Européennes.
A l’instar du Concept des moules “Logo relief“
« Possibilité de créer et de personnaliser vos propres produits ».
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Décors
   Bûches

Moules en Plastique Cristal. 
Réutilisables plusieurs fois.
Donnent une touche artistique à 
votre travail.
« Peuvent être utilisés pour les décors 
de vos différents produits ».
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Réf. : CH-N 03
7 x 8 cm - 23 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 04
7 x 7 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 09
8 x 7,7 cm - 18 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 01
7 x 7 cm - 18 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 02
7 x 7 cm - 17 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 10
7,5 x 7,8 cm - 25 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 11
7 x 7 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 12
7 x 8 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 07
27.5 x 3 cm - 30 gr
9 x 3 cm - 10 gr
4 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 08
7 x 7 cm - 18 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 05
6 x 8 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 06
7 x 8 cm - 23 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules
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Réf. : CH-N 15
8,2 x 8,5 cm - 20 gr 
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 16
8,2 x 8,5 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 21
7 x 7 cm - 18 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 13
7 x 8 cm - 23 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 14
7 x 8 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 22
8 x 6,5 cm - 15 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 23
8 x 9,3 cm - 22 gr
5 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 24
8 x 6,5 cm - 15 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 19
7 x 7 cm - 18 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 20
7 x 8 cm - 15 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 17
8 x 9,3 cm - 20 gr
5 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 18
8,5 x 8,7 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules
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Bûche Carré Strié
Réf. : BU 036
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Réf. : CH-N 28
8 x 8,5 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 29
8 x 8,5 cm - 20 gr
5 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 25
7 x 8 cm - 23 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 26
7 x 8 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 27
8 x 6,5 cm - 15 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 30
8 x 8,5 cm - 20 gr
6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

CH-N 033
10,3 x 8 cm - 25 gr
5 emp./moule

Réf. : CH-N 32
7 x 9,1 cm - 22 gr
5 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-N 31
8,2 x 8,5 cm - 20 gr
5 Emp. / Moule
Pack 2 Moules
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CH-N 037
7,8 x 6,3 cm - 15 gr
6 emp./moule

CH-N 038
8 x 7 cm - 20 gr
6 emp./moule

CH-N 034
10,3 x 8 cm - 25 gr
5 emp./moule

CH-N 035
8 x 6.5 cm - 20 gr
6 emp./moule

CH-N 036
7,8 x 6,3 cm - 15 gr
6 emp./moule

CH-N 039
8 x 6,5 cm - 15 gr
6 emp./moule

CH-N 040
7 x 7 cm - 15 gr
6 emp./moule

Moules en Plastique Cristal. Réutilisables 
plusieurs fois.

Donnent une touche artistique à votre travail.
« Peuvent être utilisés pour les décors de vos 

différents produits ».

99

By

Mouvance
Réf. : FS-B 012
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K alimat

Décors
   		   Fins
Pour la réalisation de petits décors en chocolat 
ou en sucre, d’une épaisseur de 1,5 à 2 mm.
Donnent une touche “personnelle“ à vos réalisations.

By
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Réf. : S-KD 001
60 x 60 mm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 003
55 x 45 mm - 3 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 005
60 x 25 mm - 3 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 007
48 x 48 mm - 3 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 002
80 x 42 mm - 7 gr
5 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 004
45 x 65 mm - 4 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 006
70 x 30 mm - 4 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 008
80 x 35 mm - 3 gr
5 Emp. / Moule
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Réf. : S-KD 009
48 x 48 mm - 4 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 011
50 x 50 mm - 3 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 013
45 x 95 mm - 5 gr
7 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 015
105 x 35 mm - 6 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 010
48 x 36 mm - 3 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 012
55 x 55 mm - 3 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 014
25 x 50 mm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 016
60 x 60 mm - 5 gr
8 Emp. / Moule
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Réf. : S-KD 017
50 x 48 mm - 3 gr
10 Emp. / Moule

30 x 35 mm - 3 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : S-KD 018
50 x 50 mm - 3 gr
8 Emp. / Moule

45 x 45 mm - 4 gr
8 Emp. / Moule
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Feuilles 
		  Structures       
pour chocolat
Moules en Plastique Cristal, réutilisables plusieurs fois.
Avec les feuilles Structure vos bonbons prennent du relief.
La texture originale de ces feuilles Structure vous permet 
de donner un “plus” à vos produits traditionnels.
6 Feuilles /  Pack

106

K alimat

By



K alimat

108

Petits Arabesques
Réf. : FS-C 01
40 x 25 cm

Faux Bois
40 x 25 cm

Damier
Réf. : FS-C 07
40 x 25 cm

Mini Gouges
Réf. : FS-C 02
40 x 25 cm

Matlessé
Réf. : FS-C 03
40 x 25 cm

Tressé
Réf. : FS-C 05
40 x 25 cm

Florale
Réf. : FS-C 06
40 x 25 cm

Slimani
Réf. : FS-C 08
40 x 25 cm

Résille
Réf. : FS-C 09
40 x 25 cm

Feuilles en Plastique Cristal, réutilisables plusieurs fois. Avec les feuilles Structure vos bonbons prennent du relief.

109

By

Tôle
Réf. : FS-C 10
40 x 25 cm

Rêche
Réf. : FS-C 13
40 x 25 cm

Briques
Réf. : FS-C 16
40 x 25 cm

Spirales
Réf. : FS-C 11
40 x 25 cm

Écorce
Réf. : FS-C 12
40 x 25 cm

Lignes
Réf. : FS-C 14
40 x 25 cm

Étoiles
Réf. : FS-C 15
40 x 25 cm

Sauvage
Réf. : FS-C 17
40 x 25 cm

Serpent
Réf. : FS-C 18
40 x 25 cm

La texture originale de ces feuilles Structure vous permet de donner un “plus” à vos produits traditionnels.
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Feuilles
structures 
60x40 cm

Moules en Plastique Cristal, réutilisables plusieurs fois.
Pour la réalisation de surfaces élégantes et variées 
des entremets, glaces, bûches, chocolats ...
« Conçues pour être applicables sur différents cadres ».
Pack 12 feuilles variées
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Décors
    Chocolat

Moules en Plastique Cristal.
Economiques et pratiques.
« Donnent une touche artistique et une finition 
originale à vos réalisations ».
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K alimatRéf. : CH 001
3,8 x 3 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 004
4 x 2,5 cm - 4 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 007
4,5 x 2,3 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 010
3,2 x 4 cm - 4 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 013
4,4 x 4,2 cm - 8 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 002
3 x 4 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 005
4 x 2 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 008
3,2 x 4 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 011
2,5 x 2,3 cm - 2 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 014
3,2 x 3 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 003
3,2 x 3,2 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 006
4,5 x 2,3 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 009
3,2 x 4 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 012
4,2 x 3,8 cm - 7 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 015
4,5 x 3 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule
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Réf. : CH 016
3,2 x 3,5 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 019
5,5 x 3,7 cm - 7 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 022
6,5 x 8,3 cm - 22 gr
2,8 x 3,7 cm - 4 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 025
4,2 x 6 cm - 6 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 028
1,2 x 1,7 cm
7 gr / 10 Pcs
24 Emp. / Moule

Réf. : CH 017
4,5 x 4,3 cm - 7 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 020
2,3 x 2,5 cm - 2 gr
16 Emp. / Moule

Réf. : CH 023
1,3 x 1,3 cm
4 gr / 10 Pcs
24 Emp. / Moule

Réf. : CH 026
4 x 4,3 cm - 10 gr
5,3 x 4,6 cm - 15 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 029
4 x 5,2 cm - 4 gr
9 Emp. / Moule

Réf. : CH 018
3,3 x 3,3 cm - 4 gr
16 Emp. / Moule

Réf. : CH 021
4,5 x 4,5 cm - 8 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 024
2,2 x 2,2 cm
6 gr / 10 Pcs
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 027
Ø 2 x 2 cm - 3 gr
24 Emp. / Moule

Réf. : CH 030
15,5 x 15 cm - 350 gr
1 Emp. / Moule
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K alimatRéf. : CH 031
2,5 x 3,5 cm - 5 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 032
3,3 x 4 cm - 7 gr
3,5 x 5 cm - 11 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 034
2,1 x 3,6 cm - 4 gr
2 x 4,5 cm - 5 gr
15 Emp. / Moule

Réf. : CH 037
3,5 x 3,8 cm - 7 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 040
3,3 x 3,3 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 035
2,2 x 3,2 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 038
1,8 x 2,5 cm - 3 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 033
2,3 x 3,5 cm - 6 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 036
3 x 2,8 cm - 4 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 039
1,7 x 1,6 cm
15 gr / 10 Pcs
18 Emp. / Moule
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Réf. : CH 049
3,2 x 3,7 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 052
5,5 x 6,5 cm - 25 gr
3 Emp. / Moule

Réf. : CH 047
Ø 6,5 cm - 7 gr
5 Emp. / Moule

Réf. : CH 050
4,8 x 2,5 cm - 12 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 053
8,5 x 7,7 cm 40 gr
2 Emp. / Moule

Réf. : CH 048
9,5 x 1,4cm - 3 gr
4 x 4 cm - 4 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : CH 051
4  x  3 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 054
3,3 x 8,2 cm 30 gr
3 Emp. / Moule

Réf. : CH 046
3 x 3,7cm - 2 gr
3 x 4 cm - 4 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : CH 055
4 x 6,5 cm - 25 gr
3 Emp. / Moule

Réf. : CH 043
2,8 x 2,8 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 041
3,5 x 3,3 cm - 4 gr
5 x 5,3 cm - 7 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 044
3,7 x 4 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 042
2,7 x 3,7 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 045
Ø 3 cm - 7 gr
11 Emp. / Moule
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Réf. : CH 061
1,7 x 4 cm - 2 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 064
2 x 4 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 062
7 x 4 cm - 15 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 065
3 x 1,8 cm - 2 gr
17 Emp. / Moule

Réf. : CH 063
1,6 x 3,6 cm - 2 gr
17 Emp. / Moule

Réf. : CH 058
2,8 x 3 cm - 8 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 056
5 x 4 cm - 10 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 059
2,2 x 4 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 057
3,4 x 4 cm - 9 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 060
5 x 7 cm - 8 gr
5 Emp. / Moule
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Réf. : CH 79
4 x 4,4 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 077
2,7 x 7 cm - 15 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 080
Ø 4 x 4 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 078
2,6 x 5,2 cm - 5 gr
9 Emp. / Moule

Réf. : CH 076
2,2 x 6,4 cm - 3 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 067
10,4 x 9,4 cm-90 gr
2 Emp. / Moule

Réf. : CH 070
4,5 x 4,5 cm - 12 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 073
4 x 6,4 cm - 4 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 068
10,4 x 9,4 cm -85 gr
2 Emp. / Moule

Réf. : CH 071
2,7 x 3,5 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 074
3,3 x 4,9 cm - 11 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 066
9,7 x 10,8 cm-250 gr
2 Emp. / Moule

Réf. : CH 069
3,3 x 3,3 cm - 12 gr
3,4 x 4 cm - 15 gr
9 Emp. / Moule

Réf. : CH 072
3,9 x 4,8 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 075
5 x 1,7 cm - 2 gr
11 Emp. / Moule
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7,8 x 1,7 cm - 4 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 085
5 x 2,7 cm - 3 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : CH 088
4,2 x 2,5 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 083
4 x 8 cm - 7 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 086
4,2 x 4,2 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 089
8 x 2 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 081
Ø 3,8 x 3,8 cm - 6 gr
9 Emp. / Moule

Réf. : CH 084
3 x 4 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 087
13 x 1 cm - 3 gr
7 Emp. / Moule

Réf. : CH 090
3,2 x 3,2 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule
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Réf. : CH 091
4 x 5 cm - 4 gr
4 x 9,3 cm - 7 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 094
3,5 x 3,5 cm - 12 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 097
4 x 4 cm - 4 gr
5 x 4 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 100
5 x 6 cm - 12 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 103
3,6 x 4,3 cm - 7 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 092
2,3 x 3,5 cm - 9 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 095
2,5 x 2,5 cm - 7 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 098
3,8 x 5,5 cm - 15 gr
4 Emp. / Moule

Réf. : CH 101
3 x 3,2 cm - 6 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 104
5,1 x 5,8 cm - 14 gr
5 Emp. / Moule

Réf. : CH 093
3,4 x 3,4 cm - 10 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 096
4,5 x 4,5 cm - 6 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 099
7,2 x 5,5 cm - 22 gr
3 Emp. / Moule

Réf. : CH 102
2 x 2 cm - 2 gr
3 x 3 cm - 4 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 105
2,8 x 6,4 cm - 4 gr
10 Emp. / Moule



K alimatRéf. : CH 106
3,6 x 3,6 cm - 6 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 109
7,2 x 3,1 cm - 6 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 112
4,8 x 3,3 cm - 6 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 115
2,7 x 2,2 cm - 3 gr
2,7-3 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 118
2,7 x 3,6 cm - 6 gr
3,6 x 4,8 cm - 8 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 107
2,7 x 2,7 cm - 3 gr
3,4 x 3,4 cm - 5 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 110
3,7 x 3,8 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 113
6,8 x 5 cm - 14 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 116
3 x 3 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 119
Ø 3,8 x 5 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 108
7,5 x 2,5 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 111
4,2 x 3,3 cm - 6 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 114
2,2 x 2 cm - 2 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 117
4,2 x 4,9 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 120
4,7 x 2,2 cm - 5 gr
10 Emp. / Moule

126

127

D
éc

or
s 

C
ho

co
la

t

By

Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”



128

K alimatRéf. : CH 121 
Ø 3,3 x 0,7 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 123
Ø 3,2 x 1 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 125
6,6 x 3,3 cm - 10 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 127
Ø 3,7 x 0,4 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 129
Ø 4 x 0,4 cm - 7 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 122
Ø 4,5 x 0,5 cm - 6 gr 
8X Emp. / Moule

Réf. : CH 124
Ø 4 x 2,5 cm - 22 gr
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 126
Ø 3,3 x 1 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 128
Ø 2,5 x 0,7 cm - 4 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 130
Ø 4,2 x 0,9 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule
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Réf. : CH 131 
4,2 x 3,9 cm - 4 gr
4,2 x 3,2 cm - 4 gr
Ø 3,3 x 3,7 cm - 4 gr 
12 Emp. / Moule

Réf. : CH 134
3,5 x 2,2 cm - 2 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 137
2,3 x 4,7 cm - 4 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 140
6 x 2,3 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 132
4,5 x 3 cm - 5 gr
3,8 x 4 cm - 7 gr 
2 x 5,5 cm - 6 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 135
5,7 x 2,7 cm - 4 gr
10 Emp. / Moule

Réf. : CH 138
3,4 x 3,4 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 141
5 x 3 cm - 15 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 133
3,6 x 3,7 cm - 9 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 136
3,4 x 3,4 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 139
6,5 x 2,2 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 142
1,8 x 1,8 cm - 3 gr
27 Emp. / Moule

By
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Réf. : CH 143
4,2 x 1 cm - 2 gr
12 Emp. / Moule

Réf. : CH 146
5 x 3 cm - 5 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 149
6,2 x 4,6 cm - 6 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 152
4,5 x 2,7 cm - 2 gr
3,1 x 3,3 cm - 2 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 155
4 x 2,5 cm - 3 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 144 
4 x 4 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 147
2 x 2 cm - 6 gr/10 pc
27 Emp. / Moule

Réf. : CH 150 
Ø 5,5 x 4 cm - 4 gr
3 Emp. / Moule

Réf. : CH 153
3,4 x 3,4 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 156
3 x 3,2 x 1,2 cm - 6 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 145
4 x 4,5 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 148
5,8 x 5,1 cm - 7 gr
5 Emp. / Moule

Réf. : CH 151
Ø 3,5 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 154
3,4 x 3,6 cm - 4 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 157
Ø 3,8 x 0,4 cm - 5 gr
11 Emp. / Moule
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Réf. : CH 161
8,5 x 2,6 cm - 7 gr
 7,3 x 2,5 cm - 5 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 158
Ø 4,2 x 0,4 cm - 3 gr
11 Emp. / Moule

Réf. : CH 160
6,6 x 4,5 cm - 5 gr 
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 162
6,6 x 4,5 cm - 5 gr 
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 163
8,5 x 2,6 cm - 7 gr
 7,3 x 2,5 cm - 5 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 159
Ø 40 x 1,9 cm - 22 gr 
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 164
6 x 2,4 cm - 14 gr 
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 167
2,7 x 4,6 x 0,4 cm 
2 gr
14 Emp. / Moule

Réf. : CH 170
4 x 4 x 1,4 cm 
25 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 165
6,5 x 5 cm - 6 gr 
6 Emp. / Moule

Réf. : CH 168
Ø 4,8 x 5 cm - 7 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 171
Ø 4 x 1,4 cm - 20 gr
8 Emp. / Moule

Réf. : CH 166 
Ø 3,2 x 0,7 cm - 4 gr
18 Emp. / Moule

Réf. : CH 169 
Ø 4 x 1,3 cm - 20 gr
8 Emp. / Moule
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Tablettes
   chocolat

Moules en Plastique Cristal.
Economiques et pratiques.
« Pour réaliser des tablettes de chocolat faites maison ».
10 Moules / Pack
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Réf. : CH-T 01
15 x 7 cm - 75 gr

Réf. : CH-T 02
15 x 7 cm - 110 gr

Réf. : CH-T 04
15 x 7 cm - 75 gr

Réf. : CH-T 05
15 x 7 cm - 75 gr

Réf. : CH-T 03
15 x 7 cm - 90 gr



Zealous
    	  extra

Moules en silicone, Plastique Semi-rigide et Cristal.
« Donnent une valeur ajouté à vos réalisations ».
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50 cm
2 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 081
28 cm
2 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 082
28 cm
3 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 083
28 cm
3 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 084
30 cm
2 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 103
29 x 5,5 cm 
1Emp. / Moule
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Réf. : S-DV 061
26 x 5 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 062
24,5 x 6 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 063
25 x 5,5 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 64
19 x 5 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 060
29 x 5,5 cm 
1Emp. / Moule
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K alimat Réf. : S-DV 201
17,2 x 2,2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 202
12,3 x 2,2 cm 
1Emp. / Moule 

Réf. :S-DV 203 
14,3 x 3,5 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 204
14,3 x 4,2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 205
14,5 x 4,5 cm 
1Emp. / Moule
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Réf. : S-DV 206 
18,1 x 2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 207
14,5 x 2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 208
14,5 x 3,5 cm 
1Emp.  / Moule

Réf. : S-DV 209
19,5 x 4,7 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 210
14,5 x 3 cm 
1Emp. / Moule
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Réf. : S-DV 211
18,5 x 2,2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 212
10,5 x 5 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 213
8 x 6,2 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 214
7,2 x 4 cm 
1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 215
15 x 8,3 cm 
1Emp. / Moule

143

By

Z
ea

lo
us

 E
xt

ra

Réf. : S-DV 219
6,5 x 6,5 cm 

1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 216
19 x 7,5 cm 

2Emp. / Moule

Réf. : S-DV 220
8 x 8 cm 

1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 217
20 x 11 cm 

2 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 221
10 x 10 cm 

1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 218
Ø 8 cm 

1Emp. / Moule

Réf. : S-DV 222 
26,5 x 20 cm 

1Emp. / Moule
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Réf. : S-DV 223 
11 x 7.5 cm

Réf. : S-DV 224 
33 x 7.7 cm

Réf. : S-DV 225 
13 x 7 cm
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Réf. : S-DV 226 
9 x 9 cm  
6.5 x 7.2 cm

Réf. : S-DV 227 
8.5 x 8.5 cm 
5 x 5 cm

Réf. : S-DV 098
19,5 cm
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Réf. : S-DV 090

11 x 9 cm
Réf. : S-DV 092

7 x 5,5 / 6 x 6 cm

Réf. : S-DV 095
11,5 x 8 cm

Réf. : S-DV 099
71 /56/56 cm

Réf. : S-DV 096
8 cm

Réf. : S-DV 097
9,5 cm

Réf. : S-DV 093
11,5 x 9 cm

Réf. : S-DV 094
10,7 x 7,5 cm

Réf. : S-DV 089
11 x 9 cm

Réf. : S-DV 091
19,8 x 3,5 cm
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Mariage
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Piece réalisées avec
 S-MA 001, A-AN043, S-DV0033
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Réf. : S-MA 005
19X24cm - 3 Parts
(Chapiteau + Colonne et Mariés + Colonne et fleurs)

Réf. : S-MA 001
20cm -2 Parts

Réf. : S-MA 002
18cm -2 Parts

Réf. : S-DV 042
Cadre

27cm  - 1 Part
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Réf. : S-MA 003
26cm -2 Parts

Réf. : S-MA 004
25,5 cm -2 Parts

Réf. : S-MA 007 (Cheval)
12 cm -2 Parts

Réf. : S-MA 006 (carosse)
23x15 cm -3 Parts
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Réf. : S-AN 043
20 cm - 2 Part 

Réf. : S-AN 040
14x6 cm - 2 Part 

Réf. : S-AN 044
7 cm - 2 Part 

153

Z
ea

lo
us

 E
xt

ra

By

Réf. : S-AN 020
H : 11cm - 1 pat - (2 Pcs)

Réf. : S-AN 042
H : 13cm - 2 Parts  

Réf. : S-AN 041
12 cm - 2 Parts 

Réf. : S-AN 021
H : 14cm - 1 Part  

Animaux
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Réf. : SPH 001
Diamètre : 25 mm

Réf. : SPH 002
Diamètre : 40 mm

Réf. : SPH 003
Diamètre : 50 mm
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Réf. : SPH 005
Diamètre : 100 mm

Réf. : SPH 004
Diamètre : 65 mm

Réf. : SPH 006
Diamètre : 150 mm

Sphères
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Réf. : S-DV 075
12,5 x 2,5 cm
1 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 085
19 x 3.5 cm
1 Emp. / Moule
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Réf. : S-LR 001
4.5 x 2 cm

12 Emp. / Moule

Réf. : S-LR 002
4.5 x 2 cm

12 Emp. / Moule

Réf. : S-LR 003
4.5 x 2 cm

12 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 101
2 Emp. / Moule

Réf. : S-DV 102
6 Emp. / Moule

Divers
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Réf. : S-DV 004
Ange Trio 13cm - 3 Pcs - 1 part

Réf. : S-DV 006
Ange gauche

Réf. : S-DV 007
Ange droit

13 cm - 1 part

159

Z
ea

lo
us

 E
xt

ra

By

Réf. : S-DV 040
20cm - 1 Part

Réf. : S-DV 042
27cm - 1 Part

Réf. : S-DV 030
13x8cm - 1 Part

Réf. : S-DV 041
17cm - 1 Part

Réf. : S-DV 031
8cm - 2 Part

Réf. : S-DV 003
1,5x2,5x120 cm
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Réf. : S-LR 006
10x3,5cm - 3 Pcs

Réf. : S-LR 005
10x3,5cm - 6 Pcs

Réf. : S-LN 001
H : 3cm - 1 Part

Réf. : S-LN 004
H : 5cm - 1 Part

Réf. : S-LN 002
H : 4,5cm - 1 Part

Réf. : S-LN 003
H : 3,5cm - 1 Part
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Réf. : S-FL 001
Diametre 2cm
3Pcs

Réf. : S-FL 002
Diametre 4cm
3Pcs

Réf. : S-DV-005
7cm - 2 Parts
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Réf. : S-SU 001
30g/Pc - H: 7cm 
9 Pcs differentes

Réf. : S-SU 003
20g/Pc - H: 4,5cm 

12 pcs

Réf. : S-SU 002
20g/Pc - H: 4,5cm 
10 pcs
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Réf. : S-SU 004 
20g/Pc - H: 6cm 

2x6 pcs

Réf. : S-SU 005 
40g - H: 9,5cm 

8 pcs

Réf. : S-SU 006 
40g/Pc - H: 7cm 

2x4 Pcs
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Réf. : S-SU 007
30g/Pc - H: 7cm 
8 Pcs

Réf. : S-SU 008 
30 gr/pc  - Ø 5 cm
9 pcs

Réf. : S-SU 009
30 gr/pc -  5.5 cm 
10 pcs
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Réf. : S-SU 010
35 gr/pc - 4.5 cm 

12 pcs

Réf. : S-SU 011
15gr/pc - 3.5cm 

4x4 pcs
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Chablons 
60x40

Carré prestige
Réf. : S-CS3 01 

3,5 x 3,5 x 0,3 cm
77 Emp. / Moule

Rond
Réf. : S-CS3 03 

Ø 3,5 x 0,3 cm
77 Emp. / Moule

Coeur
Réf. : S-CS3 04 
3,8 x 3 x 0,3 cm

80 Emp. / Moule

167
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Ovale
Réf. : S-CS3 05 
4,2 x 2 x 0,3 cm

90 Emp. / Moule

Carré
Réf. : S-CS3 02 

3,5 x 3,5 x 0,3 cm
70 Emp. / Moule
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Réf. : CH-NT
11 cm

Pack 3 Moules varié

168

K alimat
Réf. : CH-P 01

8 x 8 cm 
4.3 x 4.3 cm

15 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-P 02
7.2 x 7.2 cm

6 Emp. / Moule
Pack 2 Moules

Réf. : CH-P 03
9.3 x 4 cm
10 Emp. / Moule
Pack 2 Moules
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Réf. : 3D-18
24.5 cm
2 Parts

Réf. : 3D-19
21 x 13 x 9 cm
4 Parts

Réf. : 3D-30
25,5 cm
2 Parts

Réf. : 3D-17
13.5 x 14.5 x 15.5 cm
4 Parts

170
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Réf. : 3D-20
19 x 14 cm
2 Parts
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Réf. : 3D-059
Ø 11 x 12,5 cm 
2 Parts

172

K alimat
Réf. : 3D-055 
11 x 9 x 9,5 cm 
2 Parts

Réf. : 3D-057
13 x 20 cm 
3 Parts

Réf. : 3D-058 
10 x 5,2 x 15,2 cm 
1 Part

Réf. : 3D-056 
13 x 20 cm 
5 Parts
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Réf. : Poule Couveuse
3D 001 - 85x105 mm
3D 002 - 125 x 150 mm
3D 003 - 145 x 180 mm

Réf. : Cloche
3D 005 - H : 85 mm
3D 006 - H : 140 mm

Réf. : Cloche
3D 004 - 70 x 55 mm

174

K alimat

Réf. : Coquilles Unies
3D 010 - 80x56 mm
3D 011 - 100 x 78 mm
3D 012 - 140 x 100 mm
3D 013 - 180 x 120 mm
3D 014 - 240 x 155 mm
3D 015 - 430x 260 mm

Réf. : Poisson
3D 007 -L : 170 mm
3D 008 -L : 230 mm

Réf. : Coquilles Craqulée
3D 009 - 140 x 100 mm



Pochoirs
Moules en plastique souple.
Peuvent être appliqués sur toutes vos créations de biscuits, jus, cafés...
Existent en formes standards ou personnalisées en ajoutant votre logo, 
dessins ou mots.
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178
Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”
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Ø 8.5 cm
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Ø 8.5 cm
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40 x 4 cm
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ST - 8
001

ZEALOUS

ST - 8
002

ZEALOUS

ST - 8
003

ZEALOUS

ST - 8
004

ZEALOUS

ST - 8
005

ZEALOUS

25 x 12.5 cm



Artiflex
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Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”
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ART-001 
7,8X3cm

ART-003 
6,3X4cm

ART-005 
2,5cm/2cm

ART-007 
6,3X4,3cm

ART-002 
5X4,8cm

ART-004 
3,8x3,3cm

ART-006 
5X2cm/5X3,3cm

ART-008 
9,3X5cm
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ART-009 
3,7X3cm

ART-011 
9X4,5cm

ART-013 
6,3X5,5cm

ART-015 
6,3cm

ART-010 
7,5X4,5cm

ART-012 
7X5cms

ART-014 
3,6X3cm 
2,8X2,5cm 
2X1,5cm

ART-016 
3,3X2,3cm
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ART-017 
5X4,6cm

ART-019 
4X1,2cm

ART-021 
15X1,2 
14,5X0,7 
14,5X1,6cm

ART-023 
5X2,5cm

ART-018 
3cm

ART-020 
4cm

ART-022 
1,5cm

ART-024 
4X3cm

By

Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”
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ART-025 
2,3cm

ART-027 
2,3X1,7cm

ART-029 
5,3X1,5cm

ART-031 
4,7X3,4cm

ART-026 
4cm

ART-028 
4,3X2,5cm

ART-030 
4,3X3,7cm

ART-032 
2,8cm



194

K alimat
ART-033 
2,3cm

ART-035 
4cm

ART-037 
5,3X4,8cm

ART-039 
4,7cm

ART-034 
3,5/3/2,3/1cm

ART-036 
3,3X2,8cm

ART-038 
3,3cm

ART-040 
6,3X6cm
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ART-041 
3,5/3,3/2,5/2cm

ART-043 
4,8X3,8cm

ART-045 
2,5cm

ART-047 
7X5,8cm

ART-042 
3,4cm

ART-044 
2,8X2,8cm

ART-046 
6cm

ART-048 
14,6X1,2cm
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ART-049 
13,8X2cm

ART-051 
5,3cm

ART-053 
4cm

ART-055 
3X3cm

ART-050 
13,8X2,8cm

ART-052 
17X1,5cm

ART-054 
3,3X4cm

ART-056 
5,5cm

Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”
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Gâteaux réalisés par “Chez Habiba”
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ART-057 
5,3cm

ART-059 
9cm

ART-061 
3,3X2,7cm

ART-063 
4,5X3,3cm

ART-058 
3,8X2cm

ART-060 
13X2cm

ART-062 
4,4X4,2cm

ART-064 
4,7X3,5cm



K alimat
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ART-065 
2,5cm

ART-067 
4X3cm 
3X2,5cm

ART-069 
5,6X2,8cm

ART-071 
2X2,7cm

ART-066 
7,5X3cm

ART-068 
6,5X3,3cm

ART-070 
13,7X1cm

ART-072 
13X1cm

By
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ART-073 
2,2cm

ART-075 
6,4X3,3cm

ART-077 
2,3X2cm

ART-079 
5X4,3cm

ART-074 
11,3X2,7cm

ART-076 
3,6X2,7cm

ART-078 
5,8cm
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ART-201 
6,5X4,3cm/6X4cm

ART-203 
6,5X3,5 
5X3,5 
3,7X2,5 
3X2,5cm

ART-205 
11,5X2,6cm

ART-202 
4,5X2,8cm

ART-204 
4,6cm

ART-206 
5cm

ART-206 
5,5X2cm
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Colorants
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COLORANTS POUDRE LIPOSOLUBLE 
Pack 50 gr (pour chocolat)
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BLANC ROUGE FONCE ROSE

ROUGE JAUNE VERT

NOIR BLEU MARRON

ORANGE VIOLET
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COLORANTS POUDRE HYDROSOLUBLE 
Pack 100 gr (pour macarons, sucre, ....)

JAUNE

BRUN ROUGE

BLEU ORANGE

VERT

NOIR

ROSE VIOLET
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COLORANTS POUDRE METALISEE
Pack 40 gr

 OR

 BRONZEVERTJAUNE

 ARGENT

 RUBIS

 ORANGE

 CUIVRE

 GRIS

 BLEU
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POMPES 400 ml

VERT

ORANGE BLANC LILAC NEUTRAL

MARRON FONCE CITRON VERT ROSE

ROUGEBRUN CLAIRAMARENAJAUNE
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PMPES MÉTALLISÉ 400 ml

ARGENTBRONZE

FROID

OR



SIÈGE : 5, rue Khartoum, Magasin N° 1, Océan, 10040 -  Rabat – Maroc
SHOWROOM : 48, rue Omar Jadidi, Kbibat, 10050 - Rabat – Maroc

Tél. : +212.537.29.88.88 / Fax : +212.808.32.34.00
info@zealous.ma / www. zealous.ma


